
Januar

Am Dienstag, 4. Januar ab 16 Uhr sind wir wieder  
für Sie da

Jeweils von Mittwoch bis Samstag ab 18.00 Uhr 
Fondue Chinoise «Freihof 2012» im geheizten Chalet 

Februar

Dienstag, 1. Februar bis Samstag, 5. Februar  
«Huusmetzgete»
Dienstag bis Freitag, 11.30 bis 13.30 Uhr und  
17.30 bis 22.30 Uhr 
Samstag, 17.00 bis 21.00 Uhr  
(und äs hät, solang’s hät)

Samstag, 19. Februar | Start ist um 18 Uhr
Die Küchen-Party N° 8

März

Anfangs März starten wir mit der Frühlingskarte  
und Spargelspezialitäten  

Samstag, 12. März
Weinthemenabend N° 18 «Wine and Dine»  
mit Azienda Agricola Elisabetta Brunetti

April

Samstag, 2. April 
«Freihof um 180 Grad gedreht»   
Küchencrew im Service und Service-Girls  
in der Küche

Der Freihof «rockt» den Apéro heisst nun neu: 
«Freihof-Live – Ässe & Musig»
Nach dem Erfolg im Juni 2021 mit der Band Panikhertz  
haben wir etwas Neues auf die Beine gestellt:  
«Freihof-Live – Ässä & Musig» 
An den fünf Samstagen, 30.4. | 21.5. | 25.6. | 16.7. und 27.8. 
spielt immer eine Band aus dem Zürcher Oberland live ab 
17.30 Uhr zum Apéro auf der Terrasse. Während dem Auftritt 
gibt es feine Apérohäppli und nach dem Konzert geniessen  
Sie ein feines Nachtessen, je nach  Themen-Abend von Grill  
bis Cordon bleu. Musik und Essen zum Pauschalpreis von  
Fr. 75.– (Getränke sind separat).  
Schnäll äs Ticket chaufä und sicher däbi si!

Samstag, 30. April 
«Freihof-Live – Ässe & Musig» Larry’s  
Blues Band «Everybody’s got the blues»
Spareribs, Beef, Hamburger und Chicken!  
Dazu Salate, Baked Potatoes und so viel Gutes mehr.

Mai

Samstag, 7. Mai  
Weinthemenabend N° 19 «Wine and Dine» 
mit Hannes Reeh

Mitte Mai starten wir mit der Sommerkarte  
mit Salat- und Grillspezialitäten

Samstag, 21. Mai   
«Freihof-Live – Ässe & Musig» Panikhertz 
«MUNDART Rock» 
Der Abend mit vielen Überraschungen

Mittwoch, 25. Mai bis Samstag, 28. Mai 
«Freihof us äm Huus»
6. Gäste-Weinreise «Südtirol und Trentino»
Infos und Anmeldung bei unserem Chef

Juni

Samstag, 25. Juni  
«Freihof-Live – Ässe & Musig»  
Rock in Flames
Alles was am Galgen hängt, wird aufgegessen!

Juli

Samstag, 16. Juli   
«Freihof-Live – Ässe & Musig»  
Fun Connection «Soul Funk Night» 
Mediterranes Sommerbuffet

August

Am Dienstag, 16. August ab 16 Uhr sind wir wieder 
für Sie da

Samstag, 27. August  
«Freihof-Live – Ässe & Musig» Fine Taste 
«D’Coverband für de gueti Gschmack»
Von Cordon bleu bis zur Wokpfanne, alles für  
den guten Geschmack!

September

Samstag, 3. September  
Weinthemenabend N° 20 «Wine and Dine»  
mit Castel di Salve, Puglia, Italien

Mitte September starten wir mit der Herbst- und 
Wildkarte «Exklusiv mit Puschlaver Wildfleisch»

Oktober

Der Monat der feinen, hausgemachten Wildgerichte

November

Dienstag, 1. November bis Samstag, 5. November 
«Huusmetzgete»
Dienstag bis Freitag von 11.30 bis 13.30 Uhr und  
17.30 bis 22.30 Uhr 
Samstag, 17.00 bis 21.00 Uhr  
(und äs hät, solang’s hät)

8. bis 21. November: Mittwoch bis Samstag
ab 18.00 Uhr
«Käsefonduewochen» im geheizten Chalet

Samstag, 26. November 
Weinthemenabend N° 21  
«Christmas Wine and Dine»  
mit Luis Alegre, Spanien

Ende November starten wir mit der Karte  
zum Jahreswechsel

Dezember

29. November bis 23. Dezember:
Mittwoch bis Samstag ab 18.00 Uhr
Fondue Chinoise «Freihof 2012» im geheizten Chalet

An den Tagen, an denen Spezialanlässe  
stattfinden, gibt es nur die jeweiligen Angebote  
und keine «à la carte»-Speisen. 

Anmeldung/Ticketverkauf für alle Anlässe mit  
dem Info-Kästchen nur buchbar per Mail:  
events@freihof-hinwil.ch ab dem 15. Dezember 2021

JAHRES 
PROGRAMM 20

22

Karfreitag, 15. April bis und mit  
Ostermontag, 18. April geschlossen 

Sonntag, 20. bis und mit Montag, 28. Februar 
 Betriebsferien

Sonntag, 22. Mai bis Mittwoch, 1. Juni, 16 Uhr 
Betriebsferien (Weinreise)

Samstag, 23. Juli bis und mit Montag, 15. August  
Betriebsferien

Sonntag, 16. Oktober bis und mit Montag, 24. Oktober 
Betriebsferien

Samstag, 24. Dezember 2022 bis und mit  
Montag, 2. Januar 2023  

Betriebsferien
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Samstag

19. Februar 2022

Der legendäre Abend, 
an dem du dein Essen  

in der Küche holst.

Du bestimmst was dieser Abend kostet.  
Ziehe nach dem Essen einen Korken  

mit einer Zahl von 1 bis 99,  
die gezogene Zahl ergibt den Betrag  

für das Essen.
exkl. Getränke

Einlass um 18.00 Uhr

KÜCHENPARTY 2020
Mittwoch, 19. Februar

KÖSTLICHES AUS DER KÜCHE 
A Exklusives Salatbuffet mit Terrinen und Pasteten
B Alles aus dem Wasser: Von Crevetten bis zum Thunfisch mariniert  

und von Rauchlachs bis zur Forelle 
C Vom Prosciutto crudo Pioradoro über Vitello tonnato, Puschlaver Bresaola  

bis zum Bündnerfleisch und natürlich das beliebte Rindstatar «Freihof»
D Hausgemachte Bündner Gerstensuppe 
E Alles Fleisch am Stück gebraten:  

Spanferkelkarrée, Kalbs-Ribeye mit Trüffeljus, Roastbeef, Bratwürstli, 
 hausgemachter Hackbraten und Pouletunter schenkel aus dem Ofen

F Zanderchnusperli im Bierteig mit Sauce Tartar
G «Pizzoccheri Poschiavo alla Ueli»
H Steinpilzrisotto, Kartoffelgratin, gebratene Spätzli,  

Bayrisch Kraut und grosse Gemüseplatte
I Das grosse Überraschungs-Dessertbuffet zum Schluss
J Der Weinkeller mit seinen Schätzen
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Hier startet das Küchenerlebnis 
mit einem «Aufwärmer» 

Jede verkaufte Flasche vom 
Hauswein & Jubiläumswein 

erhält eine Nummer  
(für Magnumflaschen gibt es 

zwei Nummern).  
Um 22.22 Uhr werden dann je 

vier Flaschen (Hauswein &  
Jubiläumswein) verlost.

Die Küchen-Party N° 8

Es hat genau 99 Plätze.
Reserviere deine Eintrittskarte unter

events@freihof-hinwil.ch
Zurück

Ausverkauft



Samstag

12. März 2022

Geniesse einen kulinarischen Abend,  
wo Luigi uns in seine Welt «Wein und Ölivenöl»  

eintauchen lässt und Leonardo für den  
Gaumenschmaus sorgt.

Wir servieren ein feines 7-Gang-Menu  
mit den passenden Weinen dazu.

Einlass ab 18.00 Uhr

Weinthemenabend N° 18

Reserviere deinen Platz für CHF 150.–* unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

«Wine and Dine»
mit Azienda Agricola  
Elisabetta Brunetti

*7-Gang-Menu inkl. Apéro, Wein, Wasser  
sowie Kaffee und «Siitewage»



Samstag

2. April 2022

Küche im Service und 
Service in der Küche

Unser charmantes Serviceteam wechselt das  
«Serviceschösslein» mit der Kochjacke und  

verwöhnt dich mit einem 5-Gang-Menü.  
Im Gegenzug fasst das Küchenteam  

den Zapfenzieher und das Servicetuch und  
bedient dich elegant und charmant. 

5-Gang-Menü inkl. Apéro 
exkl. Getränke

Einlass um 18.00 Uhr

Freihof um 180° gedreht

Kaufe dein Ticket für CHF 55.– unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück



Samstag

30. April 2022

Geniesse einen abwechslungsreichen Abend 
auf der Freihof-Terrasse.

Coole Drinks und feine Apérohäppli mit 
Livemusik durch LARRY’S BLUES BAND 

von 17.30 bis 19.00 Uhr

Anschliessend ein feines Nachtessen mit 
Köstlichkeiten vom Grill, dazu Salate,  

Baked Potatoes und vieles mehr!  
exkl. Getränke

Everybody’s 
got the blues @ 

Freihof-Live

Buche dein Paket für CHF 75.– unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

Ausverkauft
Ausverkauft



Samstag

7. Mai 2022

Nicht nur ein Weinbauer und Weinproduzent,  
nein – er ist ein Winzer, der seine Kunden spürt  

und das macht, was sie gerne trinken.  
Lasse dich in seine Welt entführen.

Wir servieren ein feines 7-Gang-Menu  
mit den passenden Weinen dazu.

Einlass ab 18.00 Uhr

Weinthemenabend N° 19

Reserviere deinen Platz für CHF 150.–* unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

«Wine and Dine»
mit Hannes Reeh  

vom Neusiedlersee

*7-Gang-Menu inkl. Apéro, Wein, Wasser  
sowie Kaffee und «Siitewage»

Ausverkauft
Ausverkauft



Samstag

21. Mai 2022

Geniesse einen abwechslungsreichen Abend 
auf der Freihof-Terrasse.

Coole Drinks und feine Apérohäppli  
mit Livemusik durch PANIKHERTZ  

von 17.30 bis 19.00 Uhr

Anschliessend ein feines Nachtessen mit  
kulinarischen Überraschungen!  

exkl. Getränke

Mundart Rock @ 
Freihof-Live

Buche dein Paket für CHF 75.– unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

Ausverkauft



Samstag

25. Juni 2022

Geniesse einen abwechslungsreichen Abend 
auf der Freihof-Terrasse.

Coole Drinks und feine Apérohäppli mit 
Livemusik durch ROCK IN FLAMES 

von 17.30 bis 19.00 Uhr

Anschliessend ein feines Nachtessen  
nach dem Motto: Alles was am Galgen hängt, 

wird auch gegessen!
 exkl. Getränke

d’Hardrockband 
us de Schwiiz @ 

Freihof-Live

Buche dein Paket für CHF 75.– unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

abgesag
t



Samstag

16. Juli 2022

Geniesse einen abwechslungsreichen Abend 
auf der Freihof-Terrasse.

Coole Drinks und feine Apérohäppli  
mit Livemusik durch FUN CONNECTION 

von 17.30 bis 19.00 Uhr

Anschliessend ein feines Nachtessen  
nach dem Motto: Mediterranes Sommerbuffet!

 exkl. Getränke

Soul Funk Night @ 
Freihof-Live

Buche dein Paket für CHF 75.– unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück



Samstag

27. August 2022

Geniesse einen abwechslungsreichen Abend 
auf der Freihof-Terrasse.

Coole Drinks und feine Apérohäppli 
mit Livemusik durch FINE TASTE 

von 17.30 bis 19.00 Uhr

Anschliessend ein feines Nachtessen, 
vom Cordon bleu bis zur Wokpfanne: 

Alles für den guten Geschmack!  
exkl. Getränke

d’Coverband für de 
gueti Gschmack @ 

Freihof-Live

Buche dein Paket für CHF 75.– unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück



Samstag

3. September 2022

Dattelpalmen, Olivenbäume, Reben.  
So präsentiert sich die Landschaft, in der  
Francesco Winspeare unglaublich frische,  

elegante und ausdrucksstarke Weine produziert.  
Tauche mit uns ein in seine Welt.

Wir servieren ein feines 7-Gang-Menu  
mit den passenden Weinen dazu.

Einlass ab 18.00 Uhr

Weinthemenabend N° 20

Reserviere deinen Platz für CHF 150.–* unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

«Wine and Dine»
mit Castel di Salve

*7-Gang-Menu inkl. Apéro, Wein, Wasser  
sowie Kaffee und «Siitewage»



Samstag

26. November 2022

Seit 10 Jahren arbeiten wir mit Luis Alegre  
zusammen und dürfen heute noch stolz sein,  

wohl den besten Hauswein zu haben.  
Geniesse mit uns das einmalige  

Christmas Wine & Dine mit speziellen Gerichten 
und wunderbaren Weinen aus dem Baskenland.

Wir servieren ein feines 7-Gang-Menu 
mit den passenden Weinen dazu.

Einlass ab 18.00 Uhr

Weinthemenabend N° 21

Reserviere deinen Platz für CHF 150.–* unter
events@freihof-hinwil.ch

Zurück

«Wine and Dine»
mit Luis Alegre

*7-Gang-Menu inkl. Apéro, Wein, Wasser
sowie Kaffee und «Siitewage»




