
Am Dienstag, 7. Januar 2025, ab 8.30 Uhr, sind wir 
wieder für Sie da

Februar / März
Samstag, 15. Februar  | ab 18 Uhr
Die legendäre Küchenparty Nr. 14

Start mit der Frühlingskarte voraussichtlich 
Anfangs/Mitte März 2025

Samstag, 29. März  | Beginn ist um 18 Uhr 
Weinthemenabend No 26 
Wine Battle «Zürisee gägä Herrschaft»
Die beiden Weingüter Bachmann Stäfa und  
Cottinelli/Plozza messen sich mit ihren besten Weinen.

April / Mai
Samstag, 12. April   | ab 18 Uhr
Die legendäre Küchenparty Nr. 15

Ab Dienstag, 13. Mai stehen unsere Terrassen wieder 
bereit zum draussen Sitzen und Geniessen

Start mit der Sommerkarte voraussichtlich ab 
Mitte/Ende Mai

Juli / August
Freitag, 25. Juli 
Grosser Grill-Mittag im Freihof 
Reservation erforderlich 
Diverses Oberländer Fleisch vom Holzkohlegrill,  
dazu ein grosses Salatbüffet, ein Büffet mit Beilagen 
und was nicht fehlen darf, natürlich zum Schluss das 
Dessertbüffet.
Mittag von 11 bis 14 Uhr für CHF 44.99 pro Person  
Getränke sind nicht dabei

1 Woche Spezial-Sommeröffnungszeit 
29. Juli bis 2. August täglich ab 16 Uhr offen

September / Oktober
Ab Dienstag, 9. September wieder normal geöffnet

Start mit der Herbstkarte und Wildgerichten 
voraussichtlich ab Mitte/Ende September,  
je nach Jagderfolg im Puschlav

Ab 30. September bewirten wir Sie auch wieder in 
unserem gemütlichen Winter-Chalet

Samstag, 4. Oktober  | Beginn ist um 18 Uhr 
Weinthemenabend No 27 
Wine and Dine mit dem Weingut Bodegas Barahonda 
aus dem Südosten Spaniens

Vom 7. Oktober bis am 20. Dezember
Fondue Chinoise im Chalet/Restaurant 
Reservation erforderlich, da das Chalet  
auch für Gruppenanlässe gebucht wird.  
Wenn es ausgebucht ist, servieren wir das  
Fondue Chinoise auch gerne im Restaurant.

Samstag, 18. Oktober | Start ist um 18 Uhr
Die legendäre Küchenparty Nr. 16

Dienstag, 28. Oktober bis Samstag, 1. November 
Freihof-Huusmetzgete
Dienstag bis Freitag von 11.30 bis 13.30 Uhr und 
17.30 bis 22.30 Uhr 
Samstag, 17.00 bis 21.00 Uhr

November / Dezember
Start mit der Winterkarte voraussichtlich 
ab Mitte/Ende November

An den Tagen, an denen Spezialanlässe  
stattfinden, gibt es nur die jeweiligen Angebote 
und keine «à la carte»-Speisen. 

JAHRES 
PROGRAMM 20

25

Über die Auffahrtstage vom Donnerstag, 29. Mai bis  
Samstag, 31. Mai haben wir täglich ab 16 Uhr geöffnet

Frühlingsferien:  
Freitag 18. April bis und mit 5. Mai 2025

Sommerferien: Samstag, 23. August bis 
und mit Montag, 8. September 

Herbstferien: «Wir sind am Wümmen»  
Freitag, 26. bis und mit Montag, 29. September

Weitere  
Infos

Weitere  
Infos

Weitere  
Infos

Weitere  
Infos

Weitere  
Infos

Weitere  
Infos

Betriebsferien: Sonntag, 21. Dezember 2025 bis 
und mit Montag, 5. Januar 2026

Weitere  
Infos



Samstag

15. Februar 2025

Der legendäre Abend, 
an dem du dein Essen  

in der Küche holst.
Du bestimmst, was dieser Abend kostet.  

Ziehe nach dem Essen einen Korken  
mit einer Zahl von 1 bis 99,  

die gezogene Zahl ergibt den Betrag  
für das Essen.
exkl. Getränke

Einlass um 18.00 Uhr
Beginn um 18.15 Uhr

KÜCHENPARTY 2020
Mittwoch, 19. Februar

KÖSTLICHES AUS DER KÜCHE 
A Exklusives Salatbuffet mit Terrinen und Pasteten
B Alles aus dem Wasser: Von Crevetten bis zum Thunfisch mariniert  

und von Rauchlachs bis zur Forelle 
C Vom Prosciutto crudo Pioradoro über Vitello tonnato, Puschlaver Bresaola  

bis zum Bündnerfleisch und natürlich das beliebte Rindstatar «Freihof»
D Hausgemachte Bündner Gerstensuppe 
E Alles Fleisch am Stück gebraten:  

Spanferkelkarrée, Kalbs-Ribeye mit Trüffeljus, Roastbeef, Bratwürstli, 
 hausgemachter Hackbraten und Pouletunter schenkel aus dem Ofen

F Zanderchnusperli im Bierteig mit Sauce Tartar
G «Pizzoccheri Poschiavo alla Ueli»
H Steinpilzrisotto, Kartoffelgratin, gebratene Spätzli,  

Bayrisch Kraut und grosse Gemüseplatte
I Das grosse Überraschungs-Dessertbuffet zum Schluss
J Der Weinkeller mit seinen Schätzen
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Hier startet das Küchenerlebnis 
mit einem «Aufwärmer» 

Jede verkaufte Flasche vom 
Hauswein & Jubiläumswein 

erhält eine Nummer
(für Magnumflaschen gibt es 

zwei Nummern).  
Um 22.22 Uhr werden dann je 

vier Flaschen (Hauswein &  
Jubiläumswein) verlost.

Die Küchen-Party N° 14

Reservationstickets sind auf unserer Website  
unter Anlässe direkt bestellbar. 

(Platzzahl beschränkt)
Zurück



Samstag

29. März 2025

Weinthemenabend N° 26

Zurück

Wine Battle
«Zürisee gägä Bündner Herrschaft»

*6-Gang-Menu inkl. Apéro, Wein, Wasser  
sowie einem Kaffee mit Seitenwagen

Reservieren Sie Ihren Platz für CHF 155.–*  
auf unserer Website unter Anlässe

Das Weingut Bachmann am Zürichsee in Stäfä tritt 
gegen Cottinelli Weinbau in Malans an. Es messen 
sich die beiden Weingüter mit ihren Topweinen wie 
Riesling oder Sauvignon Blanc und Pinot Noir oder 

einer roten Cuvée gegeneinander.

Ein Abend voller Genuss und Überraschungen 
begleitet von einem wunderbaren 6-Gang-Menu 

aus der Freihof Küche.

Einlass & Beginn um 18.00 Uhr 



Samstag

12. April 2025

Der legendäre Abend, 
an dem du dein Essen 

in der Küche holst.
Du bestimmst, was dieser Abend kostet.  

Ziehe nach dem Essen einen Korken  
mit einer Zahl von 1 bis 99,  

die gezogene Zahl ergibt den Betrag  
für das Essen.
exkl. Getränke

Einlass um 18.00 Uhr
Beginn um 18.15 Uhr

KÜCHENPARTY 2020
Mittwoch, 19. Februar

KÖSTLICHES AUS DER KÜCHE
A Exklusives Salatbuffet mit Terrinen und Pasteten
B Alles aus dem Wasser: Von Crevetten bis zum Thunfisch mariniert

und von Rauchlachs bis zur Forelle
C Vom Prosciutto crudo Pioradoro über Vitello tonnato, Puschlaver Bresaola

bis zum Bündnerfleisch und natürlich das beliebte Rindstatar «Freihof»
D Hausgemachte Bündner Gerstensuppe
E Alles Fleisch am Stück gebraten:

Spanferkelkarrée, Kalbs-Ribeye mit Trüffeljus, Roastbeef, Bratwürstli,
hausgemachter Hackbraten und Pouletunterschenkel aus dem Ofen

F Zanderchnusperli im Bierteig mit Sauce Tartar
G «Pizzoccheri Poschiavo alla Ueli»
H Steinpilzrisotto, Kartoffelgratin, gebratene Spätzli,

Bayrisch Kraut und grosse Gemüseplatte
I Das grosse Überraschungs-Dessertbuffet zum Schluss
J Der Weinkeller mit seinen Schätzen
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Hier startet das Küchenerlebnis 
mit einem «Aufwärmer» 

Jede verkaufte Flasche vom 
Hauswein & Jubiläumswein 

erhält eine Nummer
(für Magnumflaschen gibt es 

zwei Nummern).  
Um 22.22 Uhr werden dann je 

vier Flaschen (Hauswein &  
Jubiläumswein) verlost.

Die Küchen-Party N° 15

Reservationstickets sind auf unserer Website  
unter Anlässe direkt bestellbar. 

(Platzzahl beschränkt)
Zurück



SOMMERSPEZIAL

Grillplausch am Mittag

Zurück

Freitag, 25. Juli 2025
11.30 bis 13.30 Uhr

Reservation nur per Telefon 
044 977 22 22

Dies alles zum Preis von CHF 44.99  
exkl. Getränke

Es gibt verschiedene Sorten Oberländer Fleisch 
und Fisch vom Grill.

Dazu ein grosses, gartenfrisches Salatbuffet,  
Gemüsebeilagen, Bratkartoffeln,  

Kartoffelgratin und Älplermagronen.

Zum Nachtisch ein Sommer-Dessertbuffet.



Samstag

4. Oktober 2025

Weinthemenabend N° 27

Zurück

Wine and Dine
Bodegas Barahonda

*6-Gang-Menu inkl. Apéro, Wein, Wasser  
sowie einem Kaffee und einem Grappa

Reservieren Sie Ihren Platz für CHF 155.–*  
auf unserer Website unter Anlässe

Die Weinberge erstrecken sich über die  
Appellation Yecla und tragen die 

Herkunftsbezeichnung D.O. Yecla. Der trockene 
Südosten Spaniens bietet ideale Bedingungen  

für den biologischen Anbau, der in den  
Bodegas Barahonda praktiziert wird.

Geniessen Sie ein feines, 6-Gang-Menu mit  
den passenden Weinen dazu.

Einlass & Beginn um 18.00 Uhr 



WINTERSPEZIAL

Fondue Chinoise  
im Winter-Chalet

Zurück

Vom 7. Okt. bis 20. Dez. 2025

Reservation nur per Telefon 
044 977 22 22

Dies alles zum Preis von CHF 59.00 pro Person  
exkl. Getränke

Geniessen Sie unser Fondue Chinoise in  
dieser Zeit in unserem gemütlichen  

Winterchalet. Wenn das Chalet voll ist,  
auch im Restaurant erhältlich.

Das Fondue beinhaltet nebst einem knackigen 
Blattsalat zum Start, Oberländer Kalbs-, Rinds- 

und Schweinshuft sowie Pouletbrust – alles frisch 
von Hand geschnitten. Dazu servieren wir  

Gemüse, Reis, Züri-Frites, Essiggemüse, Pilze  
und hausgemachte Saucen.



Samstag

18. Oktober 2025

Der legendäre Abend, 
an dem du dein Essen  

in der Küche holst.
Du bestimmst, was dieser Abend kostet.  

Ziehe nach dem Essen einen Korken  
mit einer Zahl von 1 bis 99,  

die gezogene Zahl ergibt den Betrag  
für das Essen.
exkl. Getränke

Einlass um 18.00 Uhr
Beginn um 18.15 Uhr

KÜCHENPARTY 2020
Mittwoch, 19. Februar

KÖSTLICHES AUS DER KÜCHE 
A Exklusives Salatbuffet mit Terrinen und Pasteten
B Alles aus dem Wasser: Von Crevetten bis zum Thunfisch mariniert  

und von Rauchlachs bis zur Forelle 
C Vom Prosciutto crudo Pioradoro über Vitello tonnato, Puschlaver Bresaola  

bis zum Bündnerfleisch und natürlich das beliebte Rindstatar «Freihof»
D Hausgemachte Bündner Gerstensuppe 
E Alles Fleisch am Stück gebraten:  

Spanferkelkarrée, Kalbs-Ribeye mit Trüffeljus, Roastbeef, Bratwürstli, 
 hausgemachter Hackbraten und Pouletunter schenkel aus dem Ofen

F Zanderchnusperli im Bierteig mit Sauce Tartar
G «Pizzoccheri Poschiavo alla Ueli»
H Steinpilzrisotto, Kartoffelgratin, gebratene Spätzli,  

Bayrisch Kraut und grosse Gemüseplatte
I Das grosse Überraschungs-Dessertbuffet zum Schluss
J Der Weinkeller mit seinen Schätzen
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Hier startet das Küchenerlebnis 
mit einem «Aufwärmer» 

Jede verkaufte Flasche vom 
Hauswein & Jubiläumswein 

erhält eine Nummer
(für Magnumflaschen gibt es 

zwei Nummern).  
Um 22.22 Uhr werden dann je 

vier Flaschen (Hauswein &  
Jubiläumswein) verlost.

Die Küchen-Party N° 16

Reservationstickets sind auf unserer Website  
unter Anlässe direkt bestellbar. 

(Platzzahl beschränkt)
Zurück


